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Autoclaves verticales para cocción/pasteurización/esterilización de
conservas “STERIL-FOOD” 20, 80 y 150
NECESARIA  TOMA DE AGUA CON BAJO CONTENIDO DE CAL Y DESAGÜE. (PRESIÓN AGUA: MÍNIMO 3,5 BAR).
TEMPERATURA SELECCIONABLE ENTRE 40 ºC. Y 121ºC. CAPACIDADES DE 20, 80 Y 150 LITROS.
INCLUYEN COMPRESOR Y NO NECESITAN INSTALACIÓN DE AIRE COMPRIMIDO.

NUEVO

PRESTACIONES
Enfriado por agua.
Alta eficacia en el tratamiento térmico.
Respeta las propiedades organolépticas de los alimentos.
Facilidad y rapidez de cambiar los parámetros del tratamiento térmico.
Con compresor incorporado.

NORMAS       EN 61010-1              REQUISITOS DE SEGURIDAD DE EQUIPOS DE USO EN LABORATORIO.
                  EN 61010-2-040        REQUISITOS DE SEGURIDAD DE EQUIPOS ESTERILIZADORES.
                  EN 61326                 REQUISITOS DE COMPATIBILIDAD ELECTROMAGNÉTICA.
                  EN/97/23/EC            REQUISITOS DE SEGURIDAD. DIRECTIVAS DE EQUIPOS DE PRESIÓN

APLICACIONES
Cocción, pasteurización y esterilización de productos alimentarios en botes o bolsas.
Adecuado para pequeñas producciones y de gran variedad.

CARACTERÍSTICAS
Mueble exterior, encimera, caldera y tapa en acero inox. 
Sistema de contrapresión regulable para evitar la rotura de los botes.
Alimentación de la caldera por toma de agua exterior.
Control de temperatura por sonda del agua y por sonda de producto.
Salida USB para registro de datos en PEN-DRIVE.
Representación del proceso en tiempo real.
• Temperatura de tratamiento de 40°C a 121°C.
• Temperatura de enfriado hasta 40°C.
• Calculo de F0.

SEGURIDAD
Dispositivo que impide la apertura de la tapa si la cámara está bajo presión.
Válvula de seguridad. Previene que la presión sobrepase el límite máximo.
Presostato de seguridad. Desconecta la calefacción en caso de sobrepresión.
Envolvente de protección térmica de la tapa.
Detector de puerta correctamente cerrada.

Cualquier error de funcionamiento o ejecución se traduce en mensaje en el panel de
mandos.

PARTE POSTERIOR
1. Toma de red eléctrica.
2. Toma de agua exterior.
3. Válvula de seguridad.
4. Válvula vaciado de vapor.
5. Termostato de seguridad.
6. Entrada de agua
7. Desagüe.
8. Entrada de vapor/agua.
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USB

PANEL DE MANDOS - Código 4002421. Autoclave 20 litros
Control digital 
• Tiempo de tratamiento desde 1’ a 99’.
• 10 programas configurables por el usuario.

PANEL DE MANDOS - Códigos 4002424 y 4002423. Autoclaves 80 y 150 litros.
Pantalla táctil
• 10 programas con hasta 10 pasos cada uno configurables por el usuario.
• Tiempo de tratamiento de hasta 10 horas por cada paso.
• Temperatura del agua y de producto visible.
• Registro del proceso inviolable (compatible con Excel).
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COMPLEMENTO PARA AUTOCLAVES “PRESOCLAVE II I 50 - 80”,
“AUTESTER ST DRY PV III 50 - 80 - 150” Y “STERIL-FOOD 80 - 150”

ACCESORIOS STERIL-FOOD

Cestillos De alambre en acero inox. AISI 304. Capacidad de carga hasta 20 kg.

Mallas de fibra de vidrio y silicona separadoras de botes.
Código 1000497 para autoclaves de 80 litros.
Código 1000498 para autoclaves de 150 litros.

Código      Para autoclave    Ø  /  Alto       Capacidad                                                                              
                   litros           (útiles) cm        cestillos                                   
                                                                    
                      
1004773     20         23 x 17        2

1000496     80         36 x 28        2

1000794     80         36 x 18,4      3

1000792     80         36 x 12,2      3

1000787     80         36 x 10,8      5

1000793     80         36 x 6,7       8

1000786     150        47 x 15        4

1000780     150        47 x 20        3                

1000785     150        47 x 28        2  

Nota: Para optimizar la carga en el autoclave fabricamos, bajo demanda, los cestillos adecuados a la me-
dida y peso de sus envases.

MODELOS                                            Código        Secado         Capacidad           Ø  /  Alto                     Alto / Ancho / Fondo                    Temp.                Consumo                Peso
                                                                                                     litros             (útiles) cm                         (exterior) cm                         ° C                       W                      Kg
                                                                                                                                                                                                                                                                                      

STERIL-FOOD COM 20              4002421     NO           20          24     41               70    38    38              40 a 121           2500              55

STERIL-FOOD COM 80              4002424     NO           80          40     60              107    58    72              40 a 121           4200             136

STERIL-FOOD COM 150*            4002423     NO           150         50     70              118    80    95              40 a 121          7500*            250

Se suministran sin cestillo y sin tambores.  * El código 4002423 debido a su consumo se fabrica para corriente trifásica a 230 V ó 400 V a especificar.

Descalcificador “C-3”
APLICACIONES
Pretratamiento del agua con gran contenido de cal para
uso general en el laboratorio.
Recomendado para alimentar a los destiladores y autocla-
ves a partir de los 25° franceses de dureza del agua.

DATOS TÉCNICOS
Depósito metálico en acero inox. AISI 304 con dispositivo
manual de regeneración de sal por llaves de dos vías. 
Capacidad de resina: 12 litros. Regeneración por sal: 2 Kg. 
Rendimiento cíclico por regeneración: 1200 litros a 60°
franceses / 4800 litros a 35° franceses.
Rendimiento cíclico en destiladores por regeneración: de
300 a 800 litros.
Presión máxima de entrada de red: 4,5 Kg/cm2.
Dureza máxima admisible de entrada: 60° franceses.
Dureza de salida: 1° francés.
Medidas exteriores: 62 alto x 19 cm Ø. Peso: 20 Kg.
Código 0703052

Se suministra completo con man-
gueras de entrada y salida de 3/4.

Grúa de carga y descarga.
Elevador de cestillos para carga y descarga de autoclaves de 50, 80 y 150L
Con adaptador para la manipulación de cestillos sin deformarlos.
Giro axial para despositar los cestillos a un carro de transporte.
Altura total del elevador: 2,35 m (Montado en el autoclave)
Parte inferior en acero recubierto en Epoxi y parte superior en Acero inox. 
Carga màxima del elevador: 40Kg.
Alimentación:   230V 300W
Panel de mandos: Pulsador de SUBIR/BAJAR integrados en un solo mando.
Código: 1002426

NUEVO
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Baños para agua de gran capacidad “Precisbig”
REGULACIÓN ELECTRÓNICA Y LECTURA DIGITAL DE LA TEMPERATURA Y TIEMPO.
PARA TEMPERATURAS REGULABLES DESDE AMBIENTE+5 °C HASTA 99,9 °C. ESTABILIDAD: ±0,2 °C.
HOMOGENEIDAD: ±2 °C. 

888

PANEL DE MANDOS
1. Interruptor general con lámpara de señalización.
2. Indicador modo temperatura.
3. Indicador modo tiempo.
4. Display indicador temperatura/tiempo.
5. Indicador estado de marcha.
6. Indicador estado de tiempo de espera.
7. Pulsador selector de la temperatura.
8. Pulsador selector de tiempo.
9. Pulsador para aumentar valor parámetro.
10. Pulsador para disminuir valor parámetro.
11. Pulsador paro/marcha.
12. Consigna temperatura.
13. Consigna tiempo de marcha: período de funciona-
miento entre 1’ y 9 horas  59’, o hasta 99.9 horas  una
vez alcanzada la temperatura de consigna.
14. Consigna tiempo de espera: período de tiempo
hasta la puesta en marcha entre 1 y 24 horas.
15. Señal de activación del termostato de seguridad.
     2       3        4       5        6       11      15

      7      8      9     10    12     14    13      1
ACCESORIOS. 
Tapas tejadillo para baño 6001240. Código 6000715      Tapas tejadillo para baño 6001241. Código 6000716

Temperatura y tiempo programables. Mueble y cubeta interior en acero inoxidable.

SEGURIDAD: NORMA DIN 12877 PROTECCIÓN POR TERMOSTATO DE SEGURIDAD DE SOBRETEMPERATURA O POR FALTA DE LÍQUIDO, CON AJUSTE LIMI-
TADOR DE LA TEMPERATURA Y REARME MANUAL SITUADO EN LA PARTE POSTERIOR DEL BAÑO.

MODELOS
Código              Temperatura        Capacidad       Alto / Ancho / Fondo        Alto / Ancho / Fondo           Consumo          Peso
                        máxima °C             litros                 (útiles) cm                   (exterior) cm                     W                Kg

6001188*      99,9             45          15   62    50          40   69   62            2400          18

6001240**     99,9            160          40   80    50          96   100  70            9000         130

6001241**     99,9            220          40  110   50          96   140   70            9000         160

Todos los baños incluyen bandeja cubre calefactor y grifo de desagüe.
* Se suministra con tapa Makrolon®

** Debido a su consumo se fabrican para corriente trifásica a 380 V. Se suministran con ruedas.

6001188

CARACTERÍSTICAS
Doble cuerpo, cubeta interior estampada en acero inox. AISI 304 y mueble exterior en acero inox. AISI 304.
Elementos calefactores en acero inox. de aleación especial INCOLOY resistente a la corrosión y alta temperatura.

Cerradoras de tarros redondos Twist Off “TR-2”  y “TR-3”
VELOCIDAD DE CERRADO MODELO TR-2: 600 A 1600 TARROS/HORA.
VELOCIDAD DE CERRADO MODELO TR-3: 700 TARROS/HORA

APLICACIONES
Máquina especialmente diseñada para cerrar tarros de conservas, medicamentos,
productos químicos, productos cosméticos, etc...

CARACTERÍSTICAS COMUNES
Cerradoras de escritorio fácil de ajustar y de usar, calidad de tapado estable.
Adecuadas para un volumen pequeño/mediano.

MODELO TR-3 
Se suministra con bomba de vacío y compresor
Fabricada en acero inox AISI 304.
Potencia de vacío: 0-100 Kpa.
Tamaño del tarro: Ø 40-140 mm. Altura 55-185 mm.

MODELO                                Código                           Ø                                      Altura                       Velocidad de cerrado                      Alto / Ancho / Fondo                Consumo               Peso
                                                                              tapas mm                               tarro mm                            tarros/hora                                (exterior) cm                         W                      Kg
                                                                                                                                                                                                                                                                                      

TR-2                          4102400             10 a 100                     40-200                600 a 1600                      60    46    53                25               25

TR-3                          4102401            30 a 100                      55-185                     700                           69    33    50               100              52

Modelo TR-2 Modelo TR-3

NUEVO
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CÁMARA DE INCUBACIÓN PARA REPOSTERÍA MULTI III
Dado que por motivos de espacio y coste es imposible disponer de una cámara de refrigeración para cada tipo o familia de alimentos o platos preparados, una posible solución
es disponer de una cámara de frio con compartimentos separados que pudieran operar a niveles de temperatura y humedad diferenciados. De esta manera cada plato se
podría servir en sus condiciones óptimas; por otro lado, esta opción permite aumentar el tiempo de conservación en frío de cada alimento o plato.

En términos genéricos, el elemento innovador del proyecto es la opción de poder regular en una única cámara niveles distintos de temperatura, humedad y desinfección por
led para los diversos compartimentos que conforman la citada cámara. 

Actualmente, el mercado no ofrece ningún equipo de estas características, ni a nivel nacional ni internacional. La dificultad técnica estriba en poder aislar los niveles de tem-
peratura y humedad en cada sección o compartimento.

LAS CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS DE LA CÁMARA A DESARROLLAR SE DETALLAN A CONTINUACIÓN:
• Estructura de doble pared relleno de fibras de aislantes térmicos y aislantes de humedad conve

nientemente sellados según la norma IP68.
• Recubrimiento interior de las cámaras con material plástico fácilmente limpiable.
• Distribución en 3 compartimentos aislados y que cada uno dispone de su propia puerta.
• 3 puertas de vidrio con doble cámara con alta capacidad de aislamiento y cierre electromagnético.
• 3 bombas de calor mediante células de peltier con control total independiente.
• 3 trampas de frio para quitar la humedad mediante células de peltier y con control electrónico.
• 3 generadores de humedad mediante pulverización de agua por ultrasonidos.
• 3 estructuras con cadenas de LEDs generadores de haces de luz ultravioleta de 253nm.
• 3 sondas de humedad con preamplificadores incorporados.
• 3 sondas de temperatura con preamplificadores integrados.
• 3 sondas de temperatura adicionales para detectar los márgenes de seguridad.
• 3 detectores de irradiación ultravioleta.
• 3 sensores de apertura de puerta.
• Circuito de ventilación y renovación de aire.
• Pantalla gráfica a color TFT y con sensores táctiles.
• Depósito de agua destilada.

LA CÁMARA A DESARROLLAR DEBE DISPONER DE LAS SIGUIENTES PRESTACIONES:
• Capacidad de cada compartimento: 38L (alto 21 x ancho 45 x profundidad 40)
• Rango de temperatura (en cada compartimento): 10 a 20ºC
• Rango de humedad (en cada compartimento): 40 a 70%
• Potencia de luz germicida(en cada compartimento): 1mW
• Renovaciones de aire: 4 por hora
• Capacidad de programación: 100 programas
• Medidas de la pantalla: 7 pulgadas
• Conexiones externas: USB y RS232
• Medidas: altura 90 x anchura 60 x profundidad 60
• Peso: 60Kg.

PRINCIPALES VENTAJAS
- 3 COMPARTIMENTOS INDEPENDIENTE CON REGULACIÓN INDEPENDIENTE
- FUNCIONAMIENTO POR SISTEMA TERMO ELÉCTRICO QUE NO UTILIZA GASES NI COM

PRESORES Y AHORRA UN 50% DE ENERGÍA ELÉCTRICA
- DESINFECCIÓN AUTOMÁTICA POR LUZ ULTRAVIOLETA
- CONTROL DE HUMEDAD ACTIVA
- SISTEMA DE COMUNICIACIÓN TOTAL A INTERNET MEDIANTE WI-FI
- ILUMINACIÓN INTERIOR POR LED

LABOQUIMIA® - Tel: (+34) 941 449 863 · www.laboquimia.es · consultas@laboquimia.es

http://www.laboquimia.es

